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1 SEZNAM PRACOVNÍKŮ ÚSTAVU 

 

Vedoucí ústavu: prof. Ing. Alžbeta Jarošová, Ph.D 

Zástupce vedoucího: Ing. Tomáš Gregor, Ph.D. 

 doc. Ing. Šárka Nedomová, Ph.D.  

 

Sekretářka: Dagmar Sixtová 

 

 

Akademičtí pracovníci: MVDr. Olga Cwiková, Ph.D. 

 Ing. Tomáš Gregor, Ph.D. 

prof. Dr. Ing. Luděk Hřivna  

prof. Ing. Alžbeta Jarošová, Ph.D. 

Ing. Miroslav Jůzl, Ph.D. 

prof. MVDr. Ing. Tomáš Komprda, CSc. 

doc. Ing. Jindříška Kučerová, Ph.D 

Ing. Michal Mihok, PhD. 

doc. Ing. Šárka Nedomová, Ph.D. 

Ing. Veronika Rozíková, Ph.D. 

Ing. Viera Šottníková, Ph.D. 

prof. Ing. Květoslava Šustová, Ph.D. 

Ing. Táňa Lužová, Ph.D. (od 2. 10. 2014 mat. dovolená) 

Ing. Doubravka Rožnovská, Ph.D. (od 22. 1. 2015 mat. dovolená) 

Ing. Hana Šulcerová, Ph.D.  

Ing. Gabriela Zorníková, Ph.D. (od 18. 4. 2014 mat. dovolerná) 
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Ostatní pracovníci: Ing. Radka Daňková  

 Jindřiška Jordánová  

Ing. Miroslava Kolářová 

Ivana Kučínská 

Ladislava Pospíšková 

Ivana Randová 

Beata Ruprechtová  

Ing. Jana Simonová, Ph.D. 

Mgr. Ing. Vladimír Sýkora 

Ing. Pavla Pospíšková, Ph.D. (od 15. 3. 2014 mat. dovolená) 

Ing. Lenka Vymlátilová, Ph.D. (od 7. 5. 2013 mat. dovolená)  

 

2 SEZNAM DOKTORANDŮ 

Interní doktorandi :  Ing. Soňa Bogdanovičová  

Ing. Yvona Dostálová 

Joany Hernandez Kong 

Mgr. Ing. Luděk Homola 

Ing. Martina Chodurová 

Ing. Marie Janečková  

Ing. Libor Kilián 

Ing. Lenka Machálková 

Ing. Martina Müllerová 

Ing. Petra Pešková 

Ing. Roman Pytel 

Ing. Eva Rejchrtová 

Ing. Artsiom Ruban 

Ing. Monika Siatková 

https://is.mendelu.cz/lide/clovek.pl?id=4200
https://is.mendelu.cz/lide/clovek.pl?id=14630
https://is.mendelu.cz/lide/clovek.pl?id=39779
https://is.mendelu.cz/lide/clovek.pl?id=39839
https://is.mendelu.cz/lide/clovek.pl?id=42035
https://is.mendelu.cz/lide/clovek.pl?id=14662
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Ing. Jana Strnková 

Ing. Martin Šimon 

Bc. Ing. Ondrej Škultéty 

Ing. Jana Teplá  

Ing. Nikola Zamazalová 

 

 

 

Externí doktorandi:  

 MVDr. Pavlíčková Jaroslava 

  

https://is.mendelu.cz/lide/clovek.pl?id=65488
https://is.mendelu.cz/lide/clovek.pl?id=44861
https://is.mendelu.cz/lide/clovek.pl?id=49187
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3 TÉMATA DISERTAČNÍCH PRACÍ  

Jméno studenta 

 

Název práce, projekt, školitel Projekt Školitel 

Ing. Radka Daňková Monitoring esterů kyseliny ftalové v zemědělských půdách _ prof. Ing. Alžbeta Jarošová, Ph.D. 

Ing. Soňa Bogdanovičová Ftaláty v masných výrobcích v závislosti na použitém obalu a době 

skladování 

IGA IP_ 32/2015 prof. Ing. Alžbeta Jarošová, Ph.D. 

MVDr. Jaroslava Pavlíčková Inovace masných výrobků _ prof. Ing. Alžbeta Jarošová, Ph.D 

Ing. Monika Siatková Obsah ftalátů v zemědělské půdě České republiky IGA IP_ 7/2015 prof. Ing. Alžbeta Jarošová, Ph.D 

Ing. Kateřina Kocurová Efektivní aplikace systému analýzy kritických kontrolních bodů v 

provozní praxi 

_ prof. Ing. Alžbeta Jarošová, Ph.D. 

Ing. Martina Müllerová Optimalizace procesu zrání hovězího masa _ prof. Ing. Alžbeta Jarošová, Ph.D. 

Ing. Miroslava Kolářová  Studium dekarboxyláza-pozitivních baktérií mléčného kvašení vybraných 

probiotik 

_ prof. MVDr. Ing. Tomáš Komprda, CSc. 

Ing. Barbora Němcová  Analýza n-3 polynenasycených mastných kyselin ve vybraných 

živočišných tkáních s ohledem na variabilitu dietárních vstupů 

IGA TP5/2015 prof. MVDr. Ing. Tomáš Komprda, CSc. 

Ing. Petra Pešková  Vliv účinných složek rybího tuku na expresi vybraných proteinů 

podílejících se na modulaci zánětlivé reakce a řízení homeostázy 

cholesterolu u prasete 

IGA TP5/2015 prof. MVDr. Ing. Tomáš Komprda, CSc. 

Ing. Eva Rejchrtová Mikroorganizmy s dekarboxylázovou aktivitou ve vybraných 

fermentovaných potravinách 

_ prof. MVDr. Ing. Tomáš Komprda, CSc. 

Ing. Martin Šimon  Vliv depozice mastných kyselin ve vybraných tkáních modelového 

organizmu na hladinu krevních lipidů 

IGA TP5/2015 prof. MVDr. Ing. Tomáš Komprda, CSc. 

Bc. Ing. Ondrej Škulletý Vliv n-3 polynenasycených mastných kyselin na expresi vybraných genů 

řídících homeostázu krevních lipidů u modelového organizmu 

IGA TP5/2015 prof. MVDr. Ing. Tomáš Komprda, CSc. 

Ing. Markéta Valová Vliv n-3 polynenasycených mastných kyselin na vybrané fyziologické 

ukazatele u modelového organizmu 

IGA TP5/2015 prof. MVDr. Ing. Tomáš Komprda, CSc. 

Ing. Nikola Zamazalová Vliv účinných složek rybího tuku na expresi vybraných genů podílejících 

se na modulaci zánětlivé reakce a řízení homeostázy cholesterolu 

u modelového organizmu 

IGA TP5/2015 prof. MVDr. Ing. Tomáš Komprda, CSc. 

  Ing. Yvona Dostálová Možnosti regulace technologické kvality zrna sladovnického ječmene 

a jeho využití při výrobě sladu a piva 

_ prof. Dr. Ing. Luděk Hřivna  

Ing. Lenka Machálková Vliv podmínek skladování a způsobu výroby čokoládových cukrovinek na 

vznik a vývoj tukového a cukerného výkvětu 

_ prof. Dr. Ing. Luděk Hřivna 

https://is.mendelu.cz/auth/lide/clovek.pl?id=17358
https://is.mendelu.cz/auth/lide/clovek.pl?id=24928
https://is.mendelu.cz/auth/lide/clovek.pl?id=42035
https://is.mendelu.cz/auth/lide/clovek.pl?id=14662
https://is.mendelu.cz/auth/lide/clovek.pl?id=65488
https://is.mendelu.cz/auth/lide/clovek.pl?id=30014
https://is.mendelu.cz/auth/lide/clovek.pl?id=49187
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Ing Marie Janečková Změny vlastností chleba, pečiva a těstovin po přídavku netradičních 

surovin 

_ prof. Dr. Ing. Luděk Hřivna 

Ing. Hana Bačíková Výroba žitného a speciálního chleba a pečiva při uplatnění žitných kvasů _ školitel prof. Hřivna/specialista Ing. 

Šotníková 

Ing. Joany Lizet Hernández Kong  Testování využití klasických i netradičních pivovarských surovin při 

výrobě nápojů a pekárenských výrobků. 

IGA IP 25/2015 školitel prof. Hřivna/specialista Ing. 

Gregor 

Ing. Artsiom Ruban Vliv receptury na kvalitu čokoládových výrobků _ prof. Dr. Ing. Luděk Hřivna  

Ing. Lukáš Dvořák  Využití NIR spektroskopie ke kontrole kvality potravinářských výrobků. NAZV KUS 

QJ1210302 

 

NAZV KUS 

QJ1230044 

prof. Ing. Květoslava Šustová, Ph.D. 

Ing. Libor Kilián Využití spektroskopie ke kontrole kvality potravinářských surovin a 

výrobků 

NAZV KUS 

QJ1210302 

prof. Ing. Květoslava Šustová, Ph.D. 

Ing. Hana Konečná Vliv složení a kvality kozího mléka na technologii výroby sýrů _ prof. Ing. Květoslava Šustová, Ph.D. 

Ing. Roman Pytel Hodnocení syřitelnosti mléka a jakosti sýřeniny  NAZV KUS 

QJ1230044 

 

IGA TP6/2015 

prof. Ing. Květoslava Šustová, Ph.D. 

Ing. Daniela Strnadová   Vliv podmínek zpracování suroviny na průběh výroby a výsledný 

mlékárenský produkt 

_ prof. Ing. Květoslava Šustová, Ph.D. 

Ing. Mgr. Vladimír Sýkora  Využití spektroskopie ke kontrole kvality potravinářských surovin a 

výrobků  

NAZV KUS 

QJ1230044 

prof. Ing. Květoslava Šustová, Ph.D. 

Ing. JanaTeplá Využití bioaktivních látek k prodloužení údržnosti mléčných výrobků NAZV KUS 

QJ1210302 

prof. Ing. Květoslava Šustová, Ph.D. 

  



10 

 

4 STÁTNÍ DOKTORSKÉ ZKOUŠKY A OBHAJOBY DISERTAČNÍCH PRACÍ VYKONANÉ V ROCE 2015 

5 DIPLOMOVÉ PRÁCE OBHÁJENÉ V ROCE 2015 

Jméno studenta 

 

Vedoucí práce/konzultant Název páce Fakulta,obor 

Pešková Petra, Ing. prof. MVDr. Ing. Tomáš Komprda, CSc. Vliv polynenasycených mastných kyselin n-3 na markery zánětu 

u modelového organizmu 

AF-N-ZOO-ZB  

Eliška Strouhalová, Ing.  prof. MVDr. Ing. Tomáš Komprda, CSc. Vliv polynenasycených mastných kyselin n-3 na expresi vybraného genu 

u modelového organizmu 

AF-N- ZOO-ZB  

Šárka Buchtíková, Ing. prof. Ing. Alžbeta Jarošová, Ph.D. Masné výrobky s přídavkem živočišné bílkoviny AF- N-TP-TP 

Klára Janíková, Ing. prof. Ing. Alžbeta Jarošová, Ph.D. Fermentované masné výrobky vyrobené bez použití udícího kouře AF N-TP-TP 

Romana Poštulková, Ing. prof. Ing. Alžbeta Jarošová, Ph.D. Srovnání jakosti masných výrobků na českém trhu AF N-TP-TP 

Lenka Suráková , Ing. Ing. Viera Šottníková, Ph.D. Směsí pro výrobu bezlepkového chleba s přídavkem vlákniny AF N-TP-EKT 

Renata Olšová, Ing. Ing. Viera Šottníková, Ph.D. Vliv aktivity alfa amylazy na kvalitu běžného pečiva AF-N-TP-TP 

Monika Machálková, Ing. Ing. Viera Šottníková, Ph.D. Průnik obsahu mykotoxinů ze zrna obilovin do hotového výrobku a dopad  na 

zdraví člověka 
AF N-TP-EKT 

Petra Lupínková, Ing. Ing. Viera Šottníková, Ph.D. Těstoviny s přídavkem vlákniny a jejich přínos na zdraví člověka AF N-TP-EKT 

David Hlaváč, Ing. Ing. Tomáš Gregor, Ph.D. Možnosti stanovení ethylkarbamátu v produktech kvasných výrob AF N-TP-EKT 

Nikola Jedličková, Ing. Ing. Tomáš Gregor, Ph.D. Technologie výroby nízkostupňových piv AF N-TP-JZP 

Tereza Machalínková, Ing.  Ing. Tomáš Gregor, Ph.D. Vliv kvasinkové mikroflóry na finální jakost vína AF N-TP-TP 

Monika Mlčochová, Ing.  Ing. Tomáš Gregor, Ph.D. Porovnání kvality produkce malých pivovarů a malovárečníků AF N-TP-TP 

Veronika Písková, Ing. Ing. Tomáš Gregor, Ph.D. Možnosti aplikace vybraných odrůd chmele při výrobě piva AF N-TP-TP 

Markéta Pohlová, Ing. Ing. Tomáš Gregor, Ph.D. Vliv technologie vysokokoncentrovaných mladin na finální kvalitu piva AF N-TP-JZP 

Iva Rotreklová, Ing.  Ing. Tomáš Gregor, Ph.D. Technologie výroby speciálních sladů určených pro výrobu piva AF N-TP-TP 

https://is.mendelu.cz/auth/lide/clovek.pl?id=47197
https://is.mendelu.cz/auth/lide/clovek.pl?id=51018
https://is.mendelu.cz/auth/lide/clovek.pl?id=35134
https://is.mendelu.cz/auth/lide/clovek.pl?id=35131
https://is.mendelu.cz/auth/lide/clovek.pl?id=39864
https://is.mendelu.cz/auth/lide/clovek.pl?id=35167
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Markéta Rozsypalová, Ing.  Ing. Tomáš Gregor, Ph.D. Možnosti stanovení těkavých látek při výrobě piva AF N-TP-JZP 

Aneta Eignerová, Ing. 

 

prof. Dr. Ing. Luděk Hřivna Faktory ovlivňující kvalitu cukrovky AF N-TP-TP 

Jiří Doležal, Ing. prof. Dr. Ing. Luděk Hřivna Vliv přípravku TerraSorb na výnos a kvalitu polních plodin AF N-ZS-ZEI-K  

Veronika Doležalová, Ing. prof. Dr. Ing. Luděk Hřivna Vliv diferencované výživy dusíkem a sírou na výnos a kvalitu zrna ječmene AF N-ZS-ZEI-K  

Milena Pavlů, Ing. prof. Dr. Ing. Luděk Hřivna Možnosti využití netradičních sladů pro výrobu piva AF N-TP-JZP 

Andrea Nataly Salazar 

Molina, Ing.  

prof. Dr. Ing. Luděk Hřivna Možnosti ovlivnění technologické kvality cukrovky při uplatnění pomocných 

látek 

AF N-TP-TP 

Pavla Svobodová, Ing. Prof. Dr. Ing. Luděk Hřivna Vliv složení piva na rychlost odbourávání alkoholu AF N-TP-EKT 

Libor Kilián, Ing.  prof. Ing. Květoslava Šustová, Ph.D. Využití stévie a vlákniny v technologii mražených krémů a jejich vliv na 

senzorickou kvalitu 

AF N-TP-TP 

Ivana Mešková , Ing. prof. Ing. Květoslava Šustová, Ph.D. Využití bakterií mléčného kysání s protektivními účinky ve výrobě čerstvých 

sýrů 

AF N-TP-JZP 

Marie Poláčková, Ing.  prof. Ing. Květoslava Šustová, Ph.D. Možnosti detekce mastitidního mléka ve vztahu k jeho technologické kvalitě AF N-TP-JZP 

Jana Valíčková, Ing. prof. Ing. Květoslava Šustová, Ph.D. Porovnání metod měření syřitelnosti mléka AF N-TP-TP 

Eva Ziková, Ing. prof. Ing. Květoslava Šustová, Ph.D. Vliv vlákniny na senzorickou jakost fermentovaných mléčných výrobků AF N-TP-JZP 

Lucie Macháčová, Ing. MVDr. Olga Cwiková, Ph.D. Vliv podmínek skladování na mikrobiologickou jakost zvěřiny AF N-TP-TP 

Aneta Zemanová, Ing. MVDr. Olga Cwiková, Ph.D. Změny mikrobiální kontaminace vajec v průběhu skladování AF N-TP-EKT 

Hana Jahodová, Ing. Ing. Miroslav Jůzl, Ph.D. Hodnocení roztíratelných masných výrobků v závislosti na složení suroviny AF-N-TP-TP 

Petra Lapčíková, Ing. Ing. Miroslav Jůzl, Ph.D. Kontrola jakosti syrovátky jako suroviny pro zpracovatele AF-N-TP-JZP 

Martina Müllerová, Ing. Ing. Miroslav Jůzl, Ph.D. Sledování jakostních parametrů pražené kávy během skladování v závislosti 

na balení 

AF-N-TP-TP 

Kateřina Nerušilová, Ing.  doc. Ing. Šárka Nedomová, Ph.D. Kvalitativní znaky vajec v průběhu skladování AF N-TP-TP 

 

https://is.mendelu.cz/auth/lide/clovek.pl?id=34818
https://is.mendelu.cz/auth/lide/clovek.pl?id=34818
https://is.mendelu.cz/auth/lide/clovek.pl?id=39779
https://is.mendelu.cz/auth/lide/clovek.pl?id=39836
https://is.mendelu.cz/auth/lide/clovek.pl?id=39849
https://is.mendelu.cz/auth/lide/clovek.pl?id=39878
https://is.mendelu.cz/auth/lide/clovek.pl?id=39831
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6 BAKALÁŘSKÉ PRÁCE OBHÁJENÉ V ROCE 2015 

Jméno studenta 

 

Vedoucí práce/konzultant Název páce Fakulta,obor 

Nikola Baráková, Bc. prof. MVDr. Ing. Tomáš Komprda, 

CSc. 

Složky funkčních potravin v chemoprevenci nádorových onemocnění AF B-TP-TP 

Anežka Knotková, Bc. prof. MVDr. Ing. Tomáš Komprda, 

CSc. 

Resveratrol jako nutriceutikum AF B-TP-TP 

Amálie Urbišová, Bc. prof. MVDr. Ing. Tomáš Komprda, 

CSc. 

Modulace imunitního systému člověka výživou AF B-TP-TP 

Tereza Burianová, Bc. prof. Ing. Alžbeta Jarošová, Ph.D. Kvalita masných výrobků AF B-TP-TP 

Stefanie Preislerová, Bc. prof. Ing. Alžbeta Jarošová, Ph.D. Porovnání kvality masa u porážky bez omračování a s omračováním AF B-TP-TP 

Stanislava Habrová, Bc.  doc. Ing. Jindřiška Kučerová, Ph.D. Nutričně významné látky bramborové hlízy AF B-TP-TP 

Tereza Picková, Bc. doc. Ing. Jindřiška Kučerová, Ph.D. Zpracování brambor na bramborové lupínky AF B-TP-TP 

Barbora Březinová, Bc.  Ing. Michal Mihok, PhD. Polyfosfáty v masné výrobě AF B-TP-TP 

Renata Vybíralová, Bc.  Ing. Michal Mihok, PhD. Vliv krmiva na senzorickou jakost brojlerových kuřat AF B-TP-TP 

Kateřina Zelinková, Bc. Ing. Michal Mihok, PhD. Probiotické mikroorganismy v masné výrobě AF B-TP-TP 

Kristýna Bazalová, Bc. Ing. Viera Šottníková, Ph.D. Směsi pro bezlepkové výrobky AF B-TP-TP 

Lenka Floriánová, Bc. Ing. Viera Šottníková, Ph.D. Nové trendy v cukrářství AF B-TP-TP 

Romana Popková, Bc.  Ing. Viera Šottníková, Ph.D. Směsi pro výrobu bezlepkových moučníků AF B-TP-TP 

Klára Premusová, Bc.  Ing. Viera Šottníková, Ph.D. Druhy vláknin a jejich využití v pekárenském a pečivárenském průmyslu AF B-TP-TP 

Petra Mimochodková, Bc.  Ing. Tomáš Gregor, Ph.D. Moderní analytické metody při analýze pivovarských produktů 

a meziproduktů 

AF B-TP-TP 

Šárka Ratiborská, Bc. Ing. Tomáš Gregor, Ph.D. Možnosti výroby a aplikace speciálních sladů pro výrobu piva AF B-TP-TP 

Natálie Valentová, Bc.  Ing. Tomáš Gregor, Ph.D. Možnosti výroby speciálních sladů a jejich použití při výrobě potravin AF B-TP-TP 

https://is.mendelu.cz/auth/lide/clovek.pl?id=53177
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Jiří Žák, Bc. Ing. Tomáš Gregor, Ph.D. Možnosti použití žita a dalších obilovin pro surogaci při výrobě piva AF B-TP-TP 

Ondřej Stávek, Bc. prof. Dr. Ing. Luděk Hřivna Kvalita cukrovky a možnosti jejího ovlivnění AF B-TP-TP 

Jakub Prokop, Bc. prof. Dr. Ing. Luděk Hřivna Možnosti uplatnění netradičních surovin při výrobě chleba a pečiva AF B-TP-TP 

Jena Jurková, Bc. prof. Dr. Ing. Luděk Hřivna Výroba čokoládových cukrovinek a faktory ovlivňující jejich udržitelnost AF B-TP-TP 

Šárka Kubová, Bc. prof. Dr. Ing. Luděk Hřivna Možnosti modifikace výroby chleba a pečiva AF B-TP-TP 

Dana Plucarová, Bc. prof. Dr. Ing. Luděk Hřivna Možnosti uplatnění barevných pšenic v potravinářství AF B-TP-TP 

Veronika Stojanová, Bc. prof. Dr Ing. Luděk Hřivna Výroba sladu a piva v České republice, homebrewing a minipivovary AF B-TP-TP 

Andrea Skácelová, Bc. prof. Dr. Ing. Luděk Hřivna Studium změn frakcí bílkovin zrna pšenice a ječmene po vybraných 

agrotechnických zásazích 

AF B-TP-TP 

Zlata Hrazdilová, Bc. prof. Ing. Květoslava Šustová, Ph.D. Technologie výroby sýrů s mletou sýřeninou AF B-TP-TP 

Michaela Hrdličková, Bc.   prof. Ing. Květoslava Šustová, Ph.D. Technologie výroby ve vztahu ke kvalitě tvarohových krémů AF B-TP-TP 

Pavlína Koláčková, Bc.   prof. Ing. Květoslava Šustová, Ph.D. Biochemie a technologie sýrů s modrou plísní AF B-TP-TP 

Romana Nováková, Bc.  prof. Ing. Květoslava Šustová, Ph.D. Výroba, sortiment a kvalita fermentovaných mléčných výrobků AF B-TP-TP 

Veronika Čížková, Bc.  Ing. Veronika Rozíková, Ph.D. Využití a význam sladidel v potravinách AF B-TP-TP 

Olena Dmytryk, Bc.  Ing. Veronika Rozíková, Ph.D. Přínosy a rizika vegetariánské stravy AF B-TP-TP 

Zuzana Kolatková , Bc. Ing. Veronika Rozíková, Ph.D. Rakovina tlastého střeva: revence a příčiny ve vztahu k výživě člověka AF B-TP-TP 

Iva Křivánková, Bc.  Ing. Veronika Rozíková, Ph.D. Výživa vrcholových sportovců AF B-TP-TP 

Roman Široký, Bc.  Ing. Veronika Rozíková, Ph.D. Význam výživy v kulturistice AF B-TP-TP 

Petra Vašková, Bc.  Ing. Veronika Rozíková, Ph.D. Vliv výživy matky na vývoj plodu AF B-TP-TP 

Dominika Siudová, Bc. MVDr. Olga Cwiková, Ph.D. Chemické kontaminanty v potravinách-mykotoxiny AF B-TP-TP 

https://is.mendelu.cz/auth/lide/clovek.pl?id=51902
https://is.mendelu.cz/auth/lide/clovek.pl?id=51919
https://is.mendelu.cz/auth/lide/clovek.pl?id=51658
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Tereza Chovancová, Bc. Ing. Miroslav Jůzl, Ph.D. Technologie výroby a kontrola jakosti živočišných produktů s označením 

zaručená tradiční specialita 

AF B-TP-TP 

Tereza Kopřivová, Bc. Ing. Miroslav Jůzl, Ph.D. Produkce, zpracování a jakost králičího masa AF B-TP-TP 

Klára Kozohorská (roz. 

Nezvalová), Bc. 

Ing. Miroslav Jůzl, Ph.D. Technologie výroby a hodnocení jakosti šunek AF B-TP-TP 

Lucie Podroužková, Bc. Ing. Miroslav Jůzl, Ph.D. Vývoj a perspektivy školního stravování v ČR AF B-TP-TP 

Robin Slováček, Bc.  doc. Ing. Šárka Nedomová, Ph.D. Fyzikální vlastnosti medů AF B-TP-TP 

Sylvie Ondrušíková, Bc.  doc. Ing. Šárka Nedomová, Ph.D. Kvalitativní parametry vajec křepelek japonských AF B-TP-TP 

Petra Kosová , Bc. doc. Ing. Šárka Nedomová, Ph.D. Produkce, zpracování a složení králičího masa AF B-TP-TP 

Monika Rumanová, Bc.  doc. Ing. Šárka Nedomová, Ph.D. Vady drůbežího masa AF B-TP-TP 

Ondřej Hrabal, Bc.  doc. Ing. Šárka Nedomová, Ph.D. Vlastnosti a zpracování krokodýlího masa  AF B-TP-TP 

Nikola Hermanová, Bc.  doc. Ing. Šárka Nedomová, Ph.D. Vlastnosti a zpracování masa nutrií AF B-TP-TP 

Šárka Műllerová, Bc.  doc. Ing. Šárka Nedomová, Ph.D. Výroba drůbežích masných výrobků AF B-TP-TP 

Lenka Teplá, Bc.  doc. Ing. Šárka Nedomová, Ph.D. Jakostní parametry masa bažantů  AF B-TP-TP 
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7 POČTY ŘEŠENÝCH PRACÍ NA PRACOVIŠTI V ROCE 2015 

 

Bak. práce Dipl. práce Dis. práce 

Celkem II. 

ročník 

III.  

ročník 

I. 

ročník 

II. 

ročník 

I. 

ročník 

II. 

ročník 

III. 

ročník 

Počet 51 67 43 43 6 7 11 228 

Z toho práce, řešené na účelovém zařízení: 

ŠZP         

ŠLP         

BZaA         

Vatín         

ŠZP – Školní zemědělský podnik Žabčice, ŠLP – Školní lesní podnik Křtiny, BZaA – Botanická zahrada a arboretum. 

8 ŘEŠENÉ PROJEKTY, SMLUVNÍ VÝZKUM A VHČ 

8.1 Projekty 

Projekty Název Příjemce Řešitel/Spoluřešitel Období řešení Přidělená částka za 

rok 

Strukurální fondy CZ.1.07/2.2.00/28.0302 Inovace studijních 

programů AF a ZF MENDELU směřující k 

vytvoření mezioborové integrace 

AF MENDELU Koordinátor prof. Mareš, 

řešitel dílčí aktivity – prof. 

Jarošová 

2013 - 2015 Na ústav nebyly 

přiděleny částky 

IGA - individuální IP 7/2015 Obsah ftalátů v zemědělské půdě České 

republiky 

AF MENDELU Ing. Monika Siatková 2015 120 000 Kč 

IGA – individuální IP 32/2015 Ftaláty v masných výrobcích v 

závislosti na době skladování 

 

AF MENDELU Ing. Soňa Bogdanovičová 2015 120 000 Kč 

IGA – individuální Regulace technologické kvality cukrovky při 

uplatnění pomocných látek 

AF MENDELU Hernández Kong Joany 

Lizet, Ing. 

2015 120 000 Kč 

IGA – týmová Využití barevných pšenic a konopí jako funkční 

potraviny 

AF MENDELU MVDr. Ing. Václav Trojan, 

Ph.D. 

2015 - 2016 219 000 Kč 
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IGA - týmová Kyselina eikosapentaénová a dokosahexaénová 

jako nutriceutika modulující zánětlivou reakci a 

homeostázu cholesterolu 

Ústav technologie 

potravin 

Ing. Veronika Rozíková 2015 - 2016 874 000 Kč 

IGA - týmová  Rázové zatěžování zemědělských produktů a 

potravin 

AF MENDELU Ing. Vojtěch Kumbár, 

Ph.D. (ÚTAD)/doc. 

Nedomová, prof. Šustová, 

Ing. Pytel (ÚTP) 

2015 - 2016 633 000 Kč 

TAČR Centrum pro inovativní využití a posílení 

konkurenceschopnosti českých pivovarských 

surovin a výrobků 

doc. Ing. Radim 

Cerkal, Ph.D. 

prof. Dr. Ing. Luděk 

Hřivna, Ing. Tomáš Gregor, 

Ing.. Viera Šottníková, 

Ph.D. 

2014 - 2019 287 000 Kč bez mezd 

a spolupodílu 

NAZV KUS QJ 1210302 Technologické postupy a složení 

mléčných výrobků umožňující prodloužení 

údržnosti, zvýšení bezpečnosti nebo zvýšení 

nutričních a zdravotních benefitů prostřednictvím 

bioaktivnich látek přirozeně se vyskytujících 

v potravinách 

MENDELU prof. Ing. Květoslava 

Šustová, Ph.D. 

2012- 2016 442 000 Kč 

NAZV KUS QJ 1230044 Stanovení parametrů pro legislativní 

hodnocení kvality a zdravotní nezávadnosti 

syrového mléka krav, ovcí a koz 

MENDELU prof. Ing. Květoslava 

Šustová, Ph.D. 

2012 - 2016 517 000 Kč 

8.2 Smluvní výzkum 

Zadavatel Zakázka Řešitel Objem prostředků 

YARA Agri Czech republic,  

s.r.o., Dušní 10, 110 00 Praha  

Provedení pokusu s hnojivem YV Gramitrel, Magnitra L a YV 

Thiotrac v porostu sladovnického ječmene, vyhodnocení výnosu a 

kvality zrna 

 

prof. Dr. Ing. Luděk Hřivna 

 

73 000 Kč 

CHEMAP AGRO s.r.o. 

Dašice 475, 533 03  Dašice  

 

Ověření hnojiv firmy Chemap Agro s r.o. ve výživě ozimé 

pšenice, jarního ječmene a cukrovky 

prof. Dr. Ing. Luděk Hřivna 

 

150 050 Kč 

  

https://is.mendelu.cz/auth/vv/projekty.pl?zpet=;projekt=11194;podrobnosti=1
https://is.mendelu.cz/auth/vv/projekty.pl?zpet=;projekt=11194;podrobnosti=1
https://is.mendelu.cz/auth/vv/projekty.pl?zpet=;projekt=11194;podrobnosti=1
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8.3 VHČ  

Zadavatel Zakázka Řešitel Objem prostředků 

MENDELU Ingrovy dny 2015 - Konference o jakosti potravin a potravinových 

surovin 

Ing. Miroslav Jůzl, Ph.D. (garant) – 

doc. Ing. Šárka Nedomová, Ph.D. – 

Ing. Libor Kalhotka, Ph.D. 

58 118 Kč 

9 MOBILITY  

9.1 Mobility pracovníků  

Jméno Datum  Místo pobytu Vycestování v rámci 

Ing. Joany Lizet Hernández Kong  9. 9. - 18. 9.2015 Španělské království – přednáška ICABR 2015 IGA IP 25/2015 

 

9.2 Mobility studentů DSP 

Jméno Datum  Místo pobytu Vycestování v rámci 

Ing. Markéta Valová 1. 7. 2014 - 30. 6.2015 Wageningen University, Nizozemské království ERASMUS 

10 PUBLIKAČNÍ A DALŠÍ TVŮRČÍ ČINNOST ZA ROK 2015 

10.1 Původní vědecké práce (Jimp, Jsc, Jneimp, Jrec) 

 

 BOGDANOVIČOVÁ S., JAROŠOVÁ A., 2015: Detection of phthalates in packages and monitoring their migration into products. Acta Universitatis Agriculturae 

et Silviculturae Mendelianae Brunensis. 63 (5).  

 BOGDANOVIČOVÁ S., JAROŠOVÁ A., KAMENÍK J., 2015: Detection of phthalic acid esters in the packaging films of meat products. Acta Veterinaria Brno. 

3 (1), 45-50.  

 JAROŠOVÁ A., BOGDANOVIČOVÁ S., 2015: Phthalate migration from packaging materials into food. Potravinárstvo - Food Science. 9 (1), 275-279. 

(elektronická verze) 
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 KOMPRDA T., ŠKULTÉTY O., KŘÍŽKOVÁ S., ZORNÍKOVÁ G., ROZÍKOVÁ V., KROBOT R., 2015: Effect of dietary Schizochytrium microalga oil and 

fish oil on plasma cholesterol level in rats. Journal of Animal Physiology and Animal Nutrition. 308-316. 

 KOMPRDA T., ANSORGOVÁ A., ROZÍKOVÁ V., NĚMCOVÁ B., 2015: Chromatografické stanovení polynenasycených mastných kyselin ve vybraných 

živočišných tkáních. Chemické listy. 109,140 – 146. 

 KOMPRDA T., ROZÍKOVÁ V., NĚMCOVÁ B., RUTTKAY-NEDECKÝ B., 2015: The effect of dietary fatty acid composition on the hepatic fatty acid kontent 

and plasma lipid profile in rats. Acta Veterinaria Brno. 84, 197-207. 

 DOSTÁLOVÁ Y., HŘIVNA L., KOTKOVÁ B., BUREŠOVÁ I., JANEČKOVÁ M., ŠOTTNÍKOVÁ V., 2015: Effect of nitrogen and sulphur fertilization on 

the qualityof barley protein. Plant Soil Environ. 61, (9), 399–404. 

 VYHNÁNEK T., TROJAN V., ŠTIASNA K., PRESINSZKÁ M., HŘIVNA L., MRKVICOVÁ E., HAVEL L., 2015: Testing of DNA isolation for the 

identification of hemp. Potravinárstvo, 9, 393-397. 

 ŠOTTNÍKOVÁ V., KUČEROVÁ J., HŘIVNA L., 2015: Ovlivnění kvality běžného pečiva alfa amylasou. Úroda. 12, 389-386. [CD-ROM] 

 KUČEROVÁ J., ŠOTTNÍKOVÁ V., 2015: Změny senzorické jakosti croissantů vlivem délky skladování zmrazených těstových kusů. Úroda. 12, 359-362 [CD-

ROM] 

 KUCHTÍK J., KRÁLÍČKOVÁ Š., ZAPLETAL D., WEGLARZY K., ŠUSTOVÁ, K., SKRZYZALA I., 2015: Changes in physico-chemical characteristics, 

somatic cell count, and fatty acid profile of Brown Short-haired goat milk during lactation. Animal Science Papers and Reports.  33 (1), 71-83.  

 LUŽOVÁ T., ŠUSTOVÁ K., 2015:  Faktory ovlivňující analýzu složení a kvality jogurtů pomocí FT NIR spektroskopie. Mlékařské listy-Zpravodaj. 26 (149), 10-

14.  

 KALHOTKA L., DOSTÁLOVÁ L., ŠUSTOVÁ K., KUCHTÍK J., DETVANOVÁ L., 2015: Changes in the microflora composition of goat and sheep milk during 

lactation. Potravinárstvo - Food Science.  9 (1), 309-314. (elektronická verze)  

 ŠUSTOVÁ, K., POLÁČKOVÁ, M., KUCHTÍK, J., 2015: Možnosti detekce mastitid měřením enzymatické aktivity. Mlékařské listy-Zpravodaj. 26 (149),  1-7.  

 KUCHTÍK J., ŠUSTOVÁ K., KALHOTKA L., PAVLATA, L., 2015:  Celkový počet mikroorganismů a počet somatických buněk v kozím mléce a jejich korelace. 

Mlékařské listy-Zpravodaj. 26 (152), 19-26.  

 CWIKOVÁ O., PAVLÍKOVÁ H., ANSORGOVÁ A., 2015: Detection of honey adulteration using HPLC method. Potravinárstvo - Food Science. 9, (1), 388-392. 

(elektronická verze)  

 CWIKOVÁ O., 2015: Microbiological quality of smear-ripened cheeses stored in different temperature regimes. Potravinárstvo - Food Science. 9, (1), 403-410. 

(elektronická verze) 

 MACHÁLKOVÁ L., HŘIVNA L., NEDOMOVÁ Š., JŮZL M., 2015: The effect of storage temperature on the quality and formation of blooming defects in 

chocolate confectionery. Potravinárstvo - Food Science.  9, (1), 39-47. (elektronická verze). 

 BUCHAR J., NEDOMOVÁ Š., TRNKA J., STRNKOVÁ J., 2005:  Behaviour of Japanese quail eggs under mechanical compression. International Journal of 

Food Properties. 18 (5), 1110-1118.   

 KUMBÁR V., NEDOMOVÁ Š., STRNKOVÁ J., BUCHAR, J., 2015:  Effect of egg storage duration on the rheology of liquid egg products. Journal of Food 

Engineering. 156, 45-54.   

 KUMBÁR V., STRNKOVÁ J., NEDOMOVÁ Š., BUCHAR J., 2015: Fluid dynamics of liquid egg products. Journal of Biological Physics. 41 (3), 303-311.   

 KUMBÁR V., TRNKA J., NEDOMOVÁ Š., BUCHAR, J., 2005:  On the influence of storage duration on rheological properties of liquid egg products and 

response of eggs to impact loading - Japanese quail eggs. Journal of Food Engineering. 166, 86-94.  

 KUMBÁR V., NEDOMOVÁ Š., 2015: Viscosity and analytical differences between raw milk and UHT milk of Czech cows. Scientia Agriculturae Bohemica. 46 

(2), 78-83.   

 KUMBÁR V., VOTAVA J., NEDOMOVÁ Š., 2005:  Vliv délky skladování, počáteční hmotnosti a délky obvodu na hmotnostní a rozměrové úbytky bulev 

https://is.mendelu.cz/auth/lide/clovek.pl?id=3207
https://is.mendelu.cz/auth/lide/clovek.pl?id=14640
https://is.mendelu.cz/auth/lide/clovek.pl?id=3221
https://is.mendelu.cz/auth/lide/clovek.pl?id=3193
https://is.mendelu.cz/auth/lide/clovek.pl?id=10986
https://is.mendelu.cz/auth/lide/clovek.pl?id=3193
https://is.mendelu.cz/auth/lide/clovek.pl?id=3028
https://is.mendelu.cz/auth/lide/clovek.pl?id=26617
https://is.mendelu.cz/auth/lide/clovek.pl?id=3193
https://is.mendelu.cz/auth/lide/clovek.pl?id=3207
https://is.mendelu.cz/auth/lide/clovek.pl?id=55466
https://is.mendelu.cz/auth/lide/clovek.pl?id=3193
https://is.mendelu.cz/auth/lide/clovek.pl?id=39849
https://is.mendelu.cz/auth/lide/clovek.pl?id=3207
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cukrové řepy. Listy cukrovarnické a řepařské. 131 (11), 334-337.  

10.2 Knihy, kapitoly v knize  

 

 ŠUSTOVÁ K.: Mlékárenské technologie – návody do cvičení. Mendelova univerzita v Brně, Astron studio CZ, a.s., 126 s. ISBN 978-80-7509-248-9 (skriptum). 

10.3 Články ve sbornících  

 

 BOGDANOVIČOVÁ S., JAROŠOVÁ A., 2015:  Vliv tepelného opracování na migraci di-n-butyl ftalátu a di-2-ethylhexyl ftalátu z obalů do masných výrobků. In 

JŮZL M., KALHOTKA L., DOSTÁLOVÁ Y., BOGDANOVIČOVÁ S.: Sborník příspěvků XLI. Konference o jakosti potravin a potravinových surovin - Ingrovy 

dny 2015. 1. vyd. Brno: Mendelova univerzita v Brně. ISBN 978-80-7509-220-5.  

 BOGDANOVIČOVÁ S., JAROŠOVÁ A., JANDÁSEK J., 2015:  Zastoupení ftalátů v obalech masných výrobků. In TREMLOVÁ B., JAVŮRKOVÁ Z., 

OŠŤÁDALOVÁ M.:  Hygiena a technologie potravin - XLV. Lenfeldovy a Höklovy dny. 1. vyd. Brno: Veterinární a farmaceutická univerzita Brno, 83-86. ISBN 

978-80-7305-762-6. 

 JAROŠOVÁ A., BOGDANOVIČOVÁ S., JANDÁSEK J., 2015:  Uvolňování ftalátů do balených potravin v závislosti na použitém obalu. In STARUCH, L. 

Additives and Contaminants in Foodstuffs.  1. vyd. Bratislava, 39-43. ISBN 978-80-89597-32-1. 

 BOGDANOVIČOVÁ S., JAROŠOVÁ A., 2015:  Monitoring the content of phthalates in the packaging of meat products with printing and without printing. In 

XX Międzynarodowa Konferencja Studenckich Kół Naukowych i XXXII Sejmik SKN Wrocław, 14-15 maja 2015 r. 13. vyd. Wroclaw: Naklad 360 + 16 egz., 304. 

ISBN 978-83-7717-200-1. 

 BOGDANOVIČOVÁ S., JAROŠOVÁ A., JANDÁSEK J., 2015:  The migration of phthalates from packaging into food depending on the heat processing and fat 

content of meat products. In MendelNet 2015-Proceedings of International PhD Students Conference. 1. vyd., 337-342. ISBN 978-80-7509-363-9. 

 KUČEROVÁ J., PSOTA, V., ŠOTTNÍKOVÁ V., 2015: Vliv podmínek pěstování na kvalitu osiva vybraných odrůd jarního ječmene. In.:Osivo a sadba, XII. 

odborný a vědecký seminář, ČZU Praha. 105-108.  ISBN 978-80-213-2544-9. 

 KUČEROVÁ J.,  ŠOTTNÍKOVÁ V.,  POHLODKOVÁ L., 2015: Hodnocení perníků s přídavkem různých sladidel. Ingrovy dny 2015, XLI. Konference o jakosti 

potravin a potravinových surovin, Mendelova univerzita v Brně.  234-243. ISBN 978-80-7509-220-5. 

 DREXLER D., SOUČEK M., VAN WICHELEN S., DUFEK O., MOKRÝ S., SÝKORA V., 2015: Consumer perception of dairy foods labels at the point of 

purchase. In DOKBAT - 11th Annual International Bata Conference for Ph.D. Students and Young Researchers. 1. vyd. Zlín: Fakulta managementu a ekonomiky 

UTB Zlín, 287-299. ISBN 978-80-7454-475-0. 
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 STRNKOVÁ J., NEDOMOVÁ Š., TRNKA J., 2015: Odezva křepelčích vajec na nedestruktivní ráz v průběhu jejich skladování. In: Sborník příspěvků XLI. 

Konference o jakosti potravin a potravinových surovin - Ingrovy dny 2015. 1. vyd. Brno: Mendelova univerzita v Brně, 2015, 289-296. ISBN 978-80-7509-220-5.  

 ŠUSTR M., ZAČAL J., DOSTÁL P., KUMBÁR V., NEDOMOVÁ Š. The strength monitoring of hen eggs by the acoustic emission method. In MendelNet 2015-

Proceedings of International PhD Students Conference. 1. vyd., 551-556. ISBN 978-80-7509-363-9. 

 ZAČAL J., ŠUSTR M., KUMBÁR V., DOSTÁL P., VOTAVA J., NEDOMOVÁ Š., 2015: Acoustic emission during testing integrity and pressure resistance of 

Japanese quail eggs. In MendelNet 2015-Proceedings of International PhD Students Conference. 1. vyd. ,  573-577. ISBN 978-80-7509-363-9. 
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10.4 Aplikované výsledky – patenty (P), poloprovoz (Zpolop), ověřená technologie (Ztech), odrůda (Zodru), plemeno (Zplem), užitný vzor (Fvzor), průmyslový vzor 

(Fprum), prototyp (Gprot), funkční vzorek (Gfunk), certifikované metodiky (Nmet), specializované mapy (Nmap) 

 

 ŠOTTNÍKOVÁ V., HŘIVNA L., GREGOR T.: Užitný vzor číslo CZ 28152 U1 (2015) Bezlepkové rýžové těstoviny s přídavkem vlákniny a barviva z přírodních 

surovin.  

 TEPLÁ J., ŠUSTOVÁ K., SÝKORA V., DVOŘÁK L.: Syrovátkový likér. 27899, Úřad průmyslového vlastnictví, Česká republika. 

 TEPLÁ J., ŠUSTOVÁ K., SÝKORA V., DVOŘÁK L.: Syrovátkový sirup. 27931, Úřad průmyslového vlastnictví, Česká republika. 

 TEPLÁ J., JŮZL M., STRNKOVÁ J., NEDOMOVÁ Š., ŠUSTOVÁ, K. 2015: Nealkoholický míchaný nápoj z kozí syrovátky. Fvzor č. 28355, Úřad 

průmyslového vlastnictví, Česká republika.  

 TEPLÁ J., JŮZL M., STRNKOVÁ J., NEDOMOVÁ Š., ŠUSTOVÁ, K. 2015: Nealkoholický míchaný nápoj z kozí syrovátky. Fvzor č. 28329, Úřad 

průmyslového vlastnictví, Česká republika.  

 TEPLÁ J., JŮZL M., STRNKOVÁ J., KALHOTKA L., DOSTÁLOVÁ L., DETVANOVÁ L., NEDOMOVÁ Š., ŠUSTOVÁ, K. 2015: Ochucený syrovátkový 

nápoj s přídavkem výluhu léčivých rostlin a koření. Fvzor 28218, Úřad průmyslového vlastnictví, Česká republika.  

 TEPLÁ J., JŮZL M., STRNKOVÁ J., NEDOMOVÁ Š., ŠUSTOVÁ, K. 2015: Syrovátkový výrobek s přídavkem karamelu. Fvzor č. 28219, Úřad průmyslového 

vlastnictví, Česká republika. 

 

10.5 Software (R), výzkumné zprávy (V), souhrnné, výzkumné zprávy (Vsouhrn), audiovizuální tvorba (A), uspořádání konference (M), workshopu 

(W), ostatní výsledky (O) 

 

 ŠUSTOVÁ K., KUCHTÍK J., SÝKORA V., PYTEL R., NEDOMOVÁ Š.: Farmářská výroba sýrů a kysaných mléčných výrobků XII. 14. 5. 2015, 

MENDELU (CZ). (M) 

 ŠUSTOVÁ K., SÝKORA V.:  Etikety farmářských sýrů z celého světa. 4. 5. 2015 - 5. 6. 2015, MENDELU budova M (CZ). (O) 

 SÝKORA V., KUCHTÍK J., ŠUSTOVÁ K.: Sborník Farmářská výroba sýrů a kysaných mléčných výrobků XII. 1. vyd. Brno: Mendelova univerzita v Brně, 2015. 

(O) 

 JŮZL M., KALHOTKA L., NEDOMOVÁ Š., JAROŠOVÁ A., DOSTÁLOVÁ J., TREMLOVÁ B., DOSTÁLOVÁ Y., BOGDANOVIČOVÁ S., DVOŘÁK L,  

TEPLÁ J.,  STRNKOVÁ J. a kol. XLI. Konference o jakosti potravin a potravinových surovin – „Ingrovy dny 2015". 3. 3. 2015 - 4. 3. 2015, Mendelova 

univerzita v Brně (CZ).  

 DAŇKOVÁ R., JAROŠOVÁ A.: Stanovení obsahu esterů kyseliny ftalové v půdách lokalit BMP v roce 2013. [online] URL: 

http://eagri.cz/public/web/file/404446/KMCL2014_web.pdf (V) 

https://is.mendelu.cz/auth/lide/clovek.pl?id=3193
https://is.mendelu.cz/auth/lide/clovek.pl?id=3207
https://is.mendelu.cz/auth/lide/clovek.pl?id=20816
https://is.mendelu.cz/auth/lide/clovek.pl?id=35186
https://is.mendelu.cz/auth/lide/clovek.pl?id=7495
http://eagri.cz/public/web/file/404446/KMCL2014_web.pdf


24 

 

10.6 Populárně vědecké články 

 

 BOGDANOVIČOVÁ S., JAROŠOVÁ A., 2015:  Vliv tepelného opracování na migraci di-n-butyl ftalátu a di-2-ethylhexyl ftalátu z obalů do masných výrobků. 

Maso. 2 (2), 50-53. 

 BOGDANOVIČOVÁ S., JAROŠOVÁ A., JANDÁSEK J., 2015: Zastoupení ftalátů v obalech masných výrobků. Maso. 2015, 2 (7),  38-42. 

 DVOŘÁK L., TEPLÁ J., SÝKORA V., JŮZL M., ŠUSTOVÁ K., 2015: Panýr - jihoasijská specialita. Výživa a potraviny. 1, 23-25.  

 TEPLÁ J., DVOŘÁK L., SÝKORA V., ŠUSTOVÁ K., 2015: Sýr Halloumi. Výživa a potraviny. 2, 34-35. 

 SÝKORA V., PYTEL R., NEDOMOVÁ Š., DVOŘÁK L., TEPLÁ J., ŠUSTOVÁ K., 2015: Vliv způsobu úpravy a balení na kvalitu konzumního mléka. Výživa 

a potraviny. 70 (2), 40-42. 

 HŘIVNA L., RYANT P., RICHTER R., ŠKARPA P., 2015:  Mimokořenová výživa v systému hnojqařských opatření u ozimé pšenice a ozimé řepky. Agromanuál 

4, 82-85. 

 JŮZL M., JŮZL M., ELZNER P., 2015: Brambory jsou stále naší základní a zdravou potravinou. Výživa a potraviny. 70, (2), 49-53.  

 JŮZL M., 2015: Mléko a mléčné výrobky, význam mléka a mýty o jeho konzumaci. Výživa a potraviny.  70, (3), 43-45.  

 DVOŘÁK L., TEPLÁ J., SÝKORA V., JŮZL M., ŠUSTOVÁ K., 2015: Panýr - jihoasijská specialita. Výživa a potraviny 70, (1), 23-25.  

10.7 Jiné (Abstrakty ve sbornících atd.) 

 

 ŠTIASNA K., PRESINSZKÁ M., TROJAN V., VYHNÁNEK T., MRKVICOVÁ E., HŘIVNA L., HAVEL L., 2015: Genotyping of locus for grain hardness in 

wheat (Triticum aestivum L.). Bulletin České společnosti experimentální biologie rostlin. 1 (15), 133.  

 VYHNÁNEK T., BALGOVÁ B., PRESINSZKÁ M., ŠTIASNA K., TROJAN V., MRKVICOVÁ E., HŘIVNA L., HAVEL L., 2015: Využití mikrosatelitních 

markerů pro studium variability konopí. Bulletin České společnosti experimentální biologie rostlin. 1 (15), 44.  

 SIATKOVÁ M., JAROŠOVÁ A., 2015: Monitoring of phthalic acid esters in two regions of the Czech Republic. In XX Międzynarodowa Konferencja 

Studenckich Kół Naukowych i XXXII Sejmik SKN Wrocław, 14–15 maja 2015 r. 13. vyd. Wroclaw: Naklad 360 + 16 egz., 13, 301.  

 JŮZL M., KALHOTKA L., JAHODOVÁ H., BURDOVÁ E., 2015: Vliv stupně mělnění a volby obalu na jakostní parametry u paštik. VŠCHT v Praze 25 .- 27. 

5. 2015. Skalský Dvůr. 194.  

 KUMBÁR V., NEDOMOVÁ Š., VOTAVA J., BUCHAR J., 2005: Rheological behaviour of egg white and egg yolk from different poultry specimen. In The 2nd 

International Conference on Rheology and Modeling of Materials - Book of abstracts.1. vyd. Miskolc-Lillafüred: IGREX Engineering Service Ltd.,  98.  

 

  

https://is.mendelu.cz/auth/lide/clovek.pl?id=30259
https://is.mendelu.cz/auth/lide/clovek.pl?id=55490
https://is.mendelu.cz/auth/lide/clovek.pl?id=14686
https://is.mendelu.cz/auth/lide/clovek.pl?id=3176
https://is.mendelu.cz/auth/lide/clovek.pl?id=3176
https://is.mendelu.cz/auth/lide/clovek.pl?id=49877
https://is.mendelu.cz/auth/lide/clovek.pl?id=55490
https://is.mendelu.cz/auth/lide/clovek.pl?id=30259
https://is.mendelu.cz/auth/lide/clovek.pl?id=14686
https://is.mendelu.cz/auth/lide/clovek.pl?id=3156
https://is.mendelu.cz/auth/lide/clovek.pl?id=2865
https://is.mendelu.cz/auth/lide/clovek.pl?id=2986
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11 DALŠÍ AKTIVITY PRACOVNÍKŮ ÚSTAVU  

11.1 Recenze a posudky 

 

 Komprda T.: Zuzana Řezáčová Lukášková, Matej Pospiech, Bohuslava Tremlová, Eva Renčová, Michaela Petrášová: Quantitative immunohistochemical method 

for detection of wheat protein in model cooked sausage; Acta Veterinaria Brno 

 Komprda T.: Débora Cristina Nichelle Lopes, Dr, Eduardo Gonçalves Xavier, Francisco Augusto Burkert Del Pino; Cláudio Martin Pereira de Pereira, Jaqueline 

Schneider Lemes, Marco Aurélio Ziemann dos Santos, Sabrina Somacal; Cristiane Barsewisch Hobuss, Aline Arassiana Piccini Roll: Fatty acid profile and 

instrumental and sensory characteristics of meat from broilers fed flaxseed oil; Animal: An International Journal of Animal Bioscience 

 Komprda T.: Posudek habilitační práce MSc. Sabine Sampels, PhD. „Quality of Fish from Pond to Plate – With Emphasis on Fatty Acid Composition“; Jihočeská 

univerzita v Českých Budějovicích, Fakulta rybářství a hydrobiologie 

 Jarošová A.: Posudky: 2 projekty Ph.D. – VFU, 2 časopis Maso, 1 Potravinárstvo, 2 projekty VEGA – Slovensko, 2 disertační práce -  Chemická fakulta VUT, SPU 

Nitra 

 Kučerová J.: posudek na dizertační práci Ing. Jany Šmitalové, Vplyv mrazenia na technologickú kvalitu pekárských výrobkov. Slovenská polnohospodárska 

univerzita v Nitre  

 Kučerová J.: posudek na: Impact of pretreated rice bran on wheat dough performance and barbari bread quality", Journal of agricultural science and technology 

 Sýkora V.: oponentský posudek na BP:  Bc. Marie Malíšková, Kvalita obalového skla, školitel doc. Ing. Jiří Štencl, DrSc., MENDELU 

 Sýkora V.: oponentský posudek na BP: Bc. Pavla Šimková, Označování a dohledatelnost potravin, školitel doc. Ing. Jiří Štencl, DrSc., MENDELU 

 Hřivna L.: Posudek na disertační práci, Ing. Karolína Mocko, Identifikácia technologicky významných súvislostí reologických a procesních parametrov obilných 

múk v Nitre 

 Hřivna L.: Posudek na vědecké publikace, Časopis: P lan t ,  So i l  and  E nvi ro n me nt ,  Hartman, I., Fišerová, H., Prokeš, P. (2015) The effect of climatic factors 

and the term of malting on malt quality 

 Hřivna L.: Posudek na vědecké publikace, Časopis: Plant, Soil and Environment Yan, S., Dai, Z., Chen, X., Yang, B.,  Xu, F ., Shao, Q., Zhang, C. (2015): Effects 

of sulphur fertilizer on GMP content and particle size distribution in wheat grain 

 Hřivna L.: Stanovisko člena habilitační komise k pedagogické a vědecké činnosti habilitantky Mgr. Ivy Burešové, Ph.D. 

 Šustová K., Lebeda A. a kol.: Kniha- lektorský posudek ke kapitole 6. Použití houbových mirkoorgansimů k výrobě sýrů a dalších potravin.  

 Šustová K.: Vliv genetického polymorfizmu lipogenických enzymů na složení mléčného tuku a obsah mastných kyselin v mléce malých přežvýkavců (kozy a ovce): 

posudek periodické zprávy projektu. 

 Šustová K.: Diblíková, L. Doktorská disertační práce „Frakcionace majoritních bílkovin syrovátky“ zpracovaná na Fakultě potravinářské a biochemické technologie, 

Vysoké škole chemicko-technologické v Praze: oponentský posudek. 

 Šustová K.: Čanigová, M. posudek návrhu projektu VEGA č.8 

 Šustová K.: Andrejiová, A., Hegedűsová, A., Šlosár, M., Barátová, S. Dynamics Of Selected Bioactive Substances Changes In Cucurbita Moschata Duch. Ex Poir. 

After Storage And Different Methods Of Technological Processing: posudek na článek Czech J. of Food Sciences. 

 Jůzl M.: 1 posudek návrhu projektu (NAZV, program „KUS“) 

 Jůzl M.: 2 posudky návrhu projektu VFU IGA  
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 Jůzl M.: 1 posudek článku v International Journal of Food Processing and Preservation 

 Jůzl M.: 4 posudky článků v odborném časopise Maso 

 Jůzl M.: 2 posudky článků v odborném časopise Výživa a potraviny 

 Jůzl M.: 1 posudek článku v odborném časopise Mlékařské listy 

 

11.2 Odborné přednášky, nepublikované přednášky a posterová sdělení 

 

 Jarošová A.:Výuka ICV U3V – 2 přednášky – kurz Kvalita potravin, zdraví a výživa - Hodnocení kvality jatečných zvířat a masa, kurz Zahrada a zdraví - Masné 

výrobky – technologie, sortiment a kvalita 

 Kučerová J.: Přednášky Potraviny rostlinné. 22 posluchačů Lékařské fakulty Masarykovy univerzity v zimním semestru, pět hodin týdně.  

 Kučerová J.: Přednášky se cvičením Senzorické hodnocení pekařských výrobků. 2x 12 posluchačů SPŠCH, v zimním semestru, 2x 2,5 h 

 Kučerová J.: 20. 10. 2015Qualima Pardubice přednáška: Kvalita zrna a pekařkých výrobků z barevných pšenic 

 Kučerová J.: přednáška Sortiment a kvalita cereálních surovin pro ICV  

 Kučerová J.: přednáška Těstoviny a jejich role ve výživě pro ICV  

 Kučerová J.: přednáška Sortiment a kvalita trvanlivého pečiva pro ICV  

 Sýkora V.: Přednáška Výroba čerstvých sýrů a tvarohů.  12 posluchačů. Švehlova střední škola polytechnická, Prostějov, pod projektem OPVK 

 Sýkora V.: Přednáška Hodnocení mlékárenských produktů senzorickou analýzou a speciální druhy sýrů. 12 posluchačů. Švehlova střední škola polytechnická, 

Prostějov, pod projektem OPVK  

 Hřivna L.: Výživa a hnojení ječmene a vliv na kvalitu produkce, 26. 1.2015 Libčany, 27. 1. 2015 Střelské hoštice, 28. 1. 2015 Černá Hora, 29. 1. 2015 Vsisko  

 Hřivna L.:Vliv výživy na kvalitu zrna pšenice, 2. 2. 2015 Branišovice, 3. 2. 2015 Branišovice 

 Hřivna L.:Vliv výživy na kvalitu produkce, 10. 2. 2015 

 Hřivna L.:Význam dusíku, síry, hořčíku a bóru ve výživě olejnin a kvalitě produkce, 11. 2.2015 Nitranské Hrnčiarovce, 12. 2.2015 Telnice, 25. 2. 2015 Větrný 

Jeníkov 

 Hřivna L.: Vliv výživy na kvalitu rostlinné produkce, 17. 2. 2015 Bezměrov 

 Hřivna L.: Vliv výživy na dynamiku růstu a změny technologické jakosti cukrovky, 17. 2.2015 Trienčanská Teplá 

 Hřivna L.: Vliv výživy na dynamiku růstu a změny technologické jakosti cukrovk, 17. 2. 2015 Sereď 

 Hřivna L.: Vliv výživy na kvalitu produkce, 25. 2. 2015 Moravská Třebová 

 Hřivna L.: Vliv výživy na dynamiku růstu a změny technologické jakosti cukrovky, 17. 3. 2015, 18. 3. 2015 

 Šustová K.: Vliv PSB na kvalitu mléka. Přednáška pro 80 posluchačů dodavatelů mléka do Polabských mlékáren. 3. 12. 2015 

 Šustová K. a kol.: Přednášky pro kurz Faremní zpracování mléka na sýry a kysané mléčné výrobky. 26. 1. – 4. 2. 2015. 

 Jůzl M., Jarošová A., Mrkvicová E., Šťastník O.: Ovlivňování jakosti masa krmivem. Přednáška na celostátní akci - Školení pracovníků masného průmyslu. 

Pořadatel Český svaz zpracovatelů masa, 13. 10. 2015, Orea Hotel Voroněž, Brno. 75-80. 

 Jůzl M., Jarošová A.: Zpracování masa a výroba masných výrobků. Teoretický blok přednášek na kurzu ICV MENDELU. 3. - 6. 2. 2015. Mendelova univerzita 
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v Brně. 

 Jůzl M., Jarošová A.: Zpracování masa a výroba masných výrobků. Teoretický blok přednášek na kurzu ÚTP, MENDELU. 27. - 30. 4. 2015. Mendelova univerzita 

v Brně. 

 Jůzl M., Jarošová A.: Zpracování masa a výroba masných výrobků. Teoretický blok přednášek na kurzu ICV MENDELU. 8. - 11. 9. 2015. Mendelova univerzita 

v Brně. 

 Jůzl M.: Není šunka jako šunka. Přednáška pro ČUN Brno, VÚT v Brně, 21. 5. 2015. 

 Jůzl M.: Méně známé masné výrobky. Přednáška pro ČUN Brno, VÚT v Brně, 26. 11. 2015. 

 Jůzl M.: Vývoj zemědělství jako producenta potravinových surovin a potravin. Přednáška pro ICV MENDELU, 3. 2. 2015. 

 Jůzl M.: Vývoj zemědělství jako producenta potravinových surovin a potravin. Přednáška pro ICV MENDELU, 21. 9. 2015. 

12 VÝZNAMNÉ ÚSPĚCHY, OCENĚNÍ, DIPLOMY, UZNÁNÍ  

 

 Ing. Soňa Bogdanovičová, 3. místo v soutěži MendelNet 2015: Bogdanovičová S., Jarošová A., Jandásek J. The migration of phthalates from packaging into food 

depending on the heat processing and fat content of meat products. In MendelNet 2015-Proceedings of International PhD Students Conference. 1. vyd. 2015, 337-

342. ISBN 978-80-7509-363-9 

 prof. Ing. Alžbeta Jarošová, Ph.D., Pamatná medaila Juraja Fándlyho – za rozvoj poznania v oblasti technológie potravin a výchove potravinářských odborníkov – 

Slovenská spoločnosť pre poľnohospodárske, lesnické, potravinárske a veterinárne vedy při SAV v Bratislave, 11.6. 2015 

 prof. Ing. Alžbeta Jarošová, Ph.D., Medaile Zdeňka Matiáše – VFU Brno, Fakulta veterinární hygieny a ekologie – 16.10.2015  

 doc. Ing. Kučerová, Ph.D., ocenění ČAZV – 5. 5. 2015 udělení bronzové medaile za mimořádný přínos k rozvoji vědy a výzkumu v agrárním sektoru  

 Ing. Hernández Kong Joany Lizet,1. Místo v soutěži studentů MendelNet Agro 2015 

13 PŮSOBENÍ ZAMĚSTNANCŮ ÚSTAVU V ODBORNÝCH GRÉMIÍCH, RADÁCH, SPOLEČNOSTECH, SVAZECH APOD. 

Jméno Člen 

prof. Ing. Alžbeta Jarošová, Ph.D. 

 

Členství v radách: 

 Členka oborových rad doktorského studia: 

Masarykova univerzita v Brně – Hygiena, preventivní lékařství a 

epidemiologie 

SPU v Nitre, Fakulta biotechnologie a potravinárstva- Technologia potravin 

VFU Brno, Fakulta veterinární hygieny a ekologie – Hygiena a technologie 

potravin 

Pedsedkyně oborové rady doktorského studia AF „Vlastnosti a zpracování 
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 zemědělských materiálů a produktů“ 

 Garantka oboru magisterského studia „Jakost a zdravotní nezávadnost 

potravin“  

Členka vědeckých rad: 

 AF MENDELU 

 VFU Brno, Fakulta veterinární hygieny a ekologie 

 SPU v Nitre, Fakulta biotechnologie a potravinárstva 

 BIC Brno 

Další aktivity 

 Členka Technické komise ČIA pro akreditaci zkušebních laboratoří 

působících v oblasti senzorického zkoušení.  

 Odborný posuzovatel ČIA laboratoří pro senzorické zkoušení. 

 Členka odborné skupiny pro potravinářskou a agrikulturní chemii České 

společnosti chemické  

 Členka hodnotitelské komise soutěže o ZLATOU SALIMU. 

 Proděkan pro pedagogickou činnost – člen Kolegia děkana 

 Interní akreditační komise pro studijní programy Mendelovy univerzity 

v Brně - člen 

 Komise rektora pro pedagogiku Mendelovy univerzity v Brně - člen 

 Rada pro ediční a audiovizuální činnost Mendelovy univerzity v Brně – člen 

 Komise rektora pro koordinaci ubytování ve vysokoškolských kolejích 

Mendelovy univerzity v Brně - člen 

 Dicsiplinární komise AF - předsedkyně 

 Vedoucí ÚTP 

 Členka redakční rady časopisu Maso 

 Členka redakční rady časopisu Maso International Food Science and 

Technology 

 Garant předmětu, Potraviny živočišné, výuka pro LF MU 

 Komise pro stravování zaměstnanců a studentů Mendelu - člen 

 Člen komise SZZ – AF – N – TP – JZP 

 Předsedkyně komise SZZ – AF – B – TP 

 SZZ – VFU – člen zkušební komise u předmětů: 

Technologie a hygiena výroby, distribuce a prodeje potravin, 7. – 10. 4. 2015 

Laboratorní analýza potravin, 19. – 22. 5. 2015 

Ekologie v potravinářství  2. – 4. 12. 2015 

 SZZ – LF – MU Nutriční terapeut 4. 6. 2015 

https://is.mendelu.cz/auth/sif/organy.pl?id=1;clenove=310;zpet=/auth/lide/clovek.pl?id=3181
https://is.mendelu.cz/auth/sif/organy.pl?id=1;clenove=310;zpet=/auth/lide/clovek.pl?id=3181
https://is.mendelu.cz/auth/sif/organy.pl?id=1;clenove=665;zpet=/auth/lide/clovek.pl?id=3181
https://is.mendelu.cz/auth/sif/organy.pl?id=1;clenove=671;zpet=/auth/lide/clovek.pl?id=3181
https://is.mendelu.cz/auth/sif/organy.pl?id=1;clenove=662;zpet=/auth/lide/clovek.pl?id=3181
https://is.mendelu.cz/auth/sif/organy.pl?id=1;clenove=662;zpet=/auth/lide/clovek.pl?id=3181
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 Člen habilitačních komisí UTB Zlín 2. 9. 2015 – habilitační řízení - Ing. 

Vendula Pachlová, Ph.D., PhDr. Ing. Martin Mellen, PhD. 

doc. Ing. Jindřiška Kučerová, Ph.D. 

 

 Člen ČAZV, odboru Rostlinná výroba 

 Místopředseda Komise jakosti rostlinných produktů ČAZV 

 Člen odborovej komisie v študijnom odbore: 6.1.13 Spracovanie 

poľnohospodárskych produktov na SPU v Nitre 

 Členka komise pro státní závěrečné zkoušky bakalářského studia oboru 

Nutriční terapeut na LF MU v Brně 

prof. MVDr. Ing. Tomáš Komprda, CSc.  Člen České společnosti pro biochemii a molekulární biologii 

 Člen vědecké rady AF MENDELU 

Ing. Viera Šottníková, Ph,D.  Člen komise jakosti rostlinných produktů, při ČAV 

prof. Ing. Květoslava Šustová, Ph.D.  Předsedkyně oborová rada bakalářského studijního programu (B-TP-TP 

Technologie potravin) 

 Předsedkyně oborová rada magisterského navazujícího studijního programu 

(N-TP-TP Technologie potravin) 

 Členka oborová rada doktorského studijního programu (D-TP-ZZM 

Vlastnosti a zpracování zemědělských materiálů a produktů) 

 Členka komise pro státní závěrečné zkoušky bakalářského studia oboru 

Výživa člověka na LF MU v Brně  

 Členka Akreditační komise pro senzorickou analýzu při Českém institutu 

pro akreditaci 

 Členka vědecké rady Politechnika Opolska 

Ing. Miroslav Jůzl, Ph.D. 

 

 Člen správní rady Společnosti pro výživu. 

 Člen redakční rady časopisu Výživa a potraviny 

 Člen redakční rady časopisu Maso 

doc. Ing. Šárka Nedomová, Ph.D.  Členka Vědecké rady FVHE VFU Brno 

prof. Dr. Ing. Luděk Hřivna 

 

 

 

 

 Člen Komise jakosti rostlinných produktů ČAZV 

 Člen ČAZV 

Členství v oborových  radách: 

 Oborová rada doktorského studia AF MENDELU „Vlastnosti a zpracování 

      zemědělských materiálů a produktů“ (P2901) 

 Oborová rada doktorského studia AF MENDELU „Fytotechnika“ (P 4102) 

 Oborová rada doktorského studia FAPPZ ČZU Praha „Speciální produkce 

rostlinná“ 
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Členství ve vědeckých  radách: 

 AF MENDELU 

Členství v organizacích a spolcích: 

 Člen Komise jakosti rostlinných produktů při ČAZV 

 Člen ČAZV 

 Člen představenstva Spolku pro ječmen a slad 

Členství v redakčních  radách: 

 Redakční rada časopisu Maso International Food Science and Technology 

Ing. Veronika Rozíková, Ph.D.  Rozvrhová komise AF 

MVDr. Olga Cwiková, Ph.D.  Člen oborové rady magisterského navazujícího studijního programu Jakost a 

zdravotní nezávadnost potravin 

 Člen komise pro státní závěrečné zkoušky bakalářského studia oboru Výživa 

člověka na LF MU v Brně 

14 DALŠÍ VÝZNAMNÉ AKTIVITY ÚSTAVU 

Název Datum konání Místo konání Garant Počet účastníků 
(akademičtí pracovníci, 

neakademičtí pracovníci, 

studenti) 

Počet úspěšných  

absolventů 

Podpořeno projektem 

Kurzy Senzorická analýza – Zkoušení 

schopností hodnotitelů 

17. 7. 2015,   

13. 11. 2015  

Ústav technologie 

potravin 

 10 a 8 8 a 8 _ 

Kurzy zpracování masa a výroby 

masných výrobků 

3. – 6. 2. 2015, 

8. – 11. 9. 2015 

Ústav technologie 

potravin 

 9 a 15 24 _ 

Předobhajoby - seminář  studentů 

doktorského studia 

24. 6. 2015, 

 17. 9. 2015 

Ústav technologie 

potravin 

 6  _ 

Stáž studentů Louisiana State University 21. – 24. 7. 

2015 

Ústav technologie 

potravin 

 4  _ 

Farmářská výroba sýrů a kysaných 

mléčných výrobků XII. – Odborná 

degustace sýrů a mléčných výrobků 

15. 5. 2015 MENDELU  30  OPVK 

CZ.1.07/2.3.00/09.0081 

Regionální potravina jihomoravského 

kraje a zlata chuť Jižní Moravy -  

pořádaní soutěže 

26. 5. 2015 

 

Ústav technologie 

potravin pavilon N 

Ing. 

Šottníková V., 

Ph.D. 

60  _ 

http://www.lsu.edu/
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XIl. Konference o jakosti potravin a 

potravinových surovin - Ingrovy dny 

2015 

3. – 4. 3. 2015 AF MENDELU  92  _ 

15 AKTIVITY REALIZOVANÉ NA ÚČELOVÝCH ZAŘÍZENÍCH UNIVERZITY  

15.1 Pedagogické aktivity 

15.2 Nepedagogické aktivity 

 

Jůzl M. a kolektiv pracovníků UTP: Za rok 2015 realizovaných 33 prohlídek na poloprovozech ÚTP (M2) pro 550 účastníků. Z toho bylo 10 zahraničních návštěv 

16 POŘÍZENÍ/OBNOVA PŘÍSTROJOVÉHO VYBAVENÍ NA ÚSTAVU, INVESTICE 

Název investiční akce (přístroje, vybavení, 

stavební úpravy apod.) 
Účel (k čemu přístroj 

bude sloužit) 
Datum realizace Zdroj Částka 

Glukometr, 4 kusy Výuka 23. 1. 2015 OPVK (CZ.1.07/2.2.00/28.0302) 1 599.98 Kč 

Luminometr Výuka - speciální 

hygiena potravin 

19. 6. 2015 OPVK (CZ.1.07/2.2.00/28.0302) 25 410.00 Kč 

Řezačka masa MG700+krouhač MGX643 Výuka  - technologie 

masa 

30. 1. 2015 OPVK (CZ.1.07/2.2.00/28.0302) 8 603.00 Kč 

Laboratorní topné hnízdo 1000 ml, 2 kusy Výuka - technologie 

masa 

17. 2. 2015 OPVK (CZ.1.07/2.2.00/28.0302) 12 742.00 Kč 

Gastro váha KERN WTB 3K-4N Výuka - senzorická 

analýza 

20. 2. 2015 OPVK (CZ.1.07/2.2.00/28.0302) 7 440. 00 Kč 

Film: Výroba trvanlivého pečiva  Výuka  - výroba a jakost 

rostlinných produktů 
17. 2. 2015 OPVK (CZ.1.07/2.2.00/28.0302) 14 520.00 Kč 

Film: Zpracování obilovin ve mlýně  Výuka - technologie 

cereálií 

17. 2. 2015 OPVK (CZ.1.07/2.2.00/28.0302) 14 520.00 Kč 
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Film: Výroba chleba  Výuka - technologie 

cereálií 

17. 2. 2015 OPVK (CZ.1.07/2.2.00/28.0302) 14 520.00 Kč 

17 PŘEHLED PŘEDMĚTŮ VYUČOVANÝCH ÚSTAVEM V ROCE 2015  

V jazyce českém 

Název předmětu Počet hodin Semestr Fakulta, obor Počet 

studentů 

Garant 

 

Potravinářská legislativa 1 

 

28/28 LS AF B-TP-TP 98 MVDr. Olga Cwiková, Ph.D. 

Mikrobiologická analýza potravin 

 

28/28 LS AF N-TP-JZP, EKT 28 MVDr. Olga Cwiková, Ph.D. 

Systémy řízení jakosti a zdravotní 

nezávadnosti 

28/28 ZS AF N-TP-TP, JZP 40 MVDr. Olga Cwiková, Ph.D. 

Speciální hygiena potravin 

 

28/28 ZS AF N-TP-JZP, EKT 34 MVDr. Olga Cwiková, Ph.D. 

Obecná hygiena potravin 

 

28/28 ZS AF B-TP-TP 83 MVDr. Olga Cwiková, Ph.D. 

Senzorická analýza 

 

28/28 LS AF B-TP-P 13 prof. Ing. Alžbeta Jarošová, Ph.D. 

Technologie masa 

 

28/42 ZS AF B-TP-TP 82 prof. Ing. Alžbeta Jarošová, Ph.D. 

Kvalita, hygiena, jakost potravin 

 

28/0 LS AF B-ZEI-ABY 36 prof. Ing. Alžbeta Jarošová, Ph.D. 

Výroba a jakost živočišných produktů   

 

28/28 ZS AF N-TP-TP 26 prof. Ing. Alžbeta Jarošová, Ph.D. 

Technologie tuků 

 

28/112 LS AF B-TP 94 Ing. Tomáš Gregor, Ph.D. 

Biotechnologie ve výživě člověka 

 

28/56 ZS AF N-TP, EKT 56 Ing. Tomáš Gregor, Ph.D. 

Výroba a jakost rostlinných produktů 

 

2/2 ZS AF/TP 27 doc. Ing. Jindřiška Kučerová, Ph.D. 

Technologie cereálií 

 

2/2 LS AF/TP 104 doc. Ing. Jindřiška Kučerová, Ph.D. 

Hodnocení zemědělských produktů 

 

2/2 ZS AF/TP  77 doc. Ing. Jindřiška Kučerová, Ph.D. 

https://is.mendelu.cz/auth/katalog/syllabus.pl?predmet=85416
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Cukrářské technologie 

 

2/2 ZS MENDELU 29 doc. Ing. Jindřiška Kučerová, Ph.D. 

Komunitní výživa 

 

28/28 LS AF N-TP-EKT 11 Ing. Veronika Rozíková, Ph.D. 

Preventivní výživa 28/28 ZS AF N-TP-EKT 13 Ing. Veronika Rozíková, Ph.D. 

Poradenství ve výživě 

 

28/28 ZS AF N-TP-EKT 18 Ing. Veronika Rozíková, Ph.D. 

Zdraví životní styl a wellnes 

 

28/28 LS AF 41 Ing. Veronika Rozíková, Ph.D. 

Toxikologie potravin 28/28 ZS AF N-TP-EKT, N-TP-JZP 39 prof. MVDr. Ing. Tomáš Komprda, CSc. 

Funkční potraviny 28/28 LS AF N-TP-EKT, N-TP-JZP 31 prof. MVDr. Ing. Tomáš Komprda, CSc. 

Výživa člověka 28/28 LS AF N-TP-EKT, N-TP-

JZP, N-TP-TP 

68 prof. MVDr. Ing. Tomáš Komprda, CSc 

Preventivní výživa 28/28 ZS AF 13 Ing. Veronika Rozíková, Ph.D. 

Speciální mikrobiologie 28/28 ZS AF 11 prof. MVDr. Ing. Tomáš Komprda, CSc 

Zdravotní nezávadnost potravinových zdrojů 28/28 ZS AF 11 prof. MVDr. Ing. Tomáš Komprda, CSc 

Koření a byliny v potravinářských 

technologiích 

28/0 ZS Nabízené na AF 76 Ing. Viera Šottníková, Ph.D. 

Zpracování rostlinných produktů  

 

28/28 ZS AF AGB-FY 37 Ing. Viera Šottníková, Ph.D. 

Potravinářské zbožíznalství   

 

28/0 ZS Nabízené na AF 10 Ing. Viera Šottníková, Ph.D. 

Zpracování rostlinných produktů  1 

 

28/28 LS AF B-ZEI-ABY 6 Ing. Viera Šottníková, Ph.D. 

Laktologie 28/28 LS AF 82 prof. Ing. Šustová Květoslava, Ph.D. 

 

Mlékárenské technologie 

 

28/28 ZS AF 99 prof. Ing. Šustová Květoslava, Ph.D. 

Sýrařství 28/28 LS celoškolský 22 prof. Ing. Šustová Květoslava, Ph.D. 

 

https://is.mendelu.cz/auth/katalog/syllabus.pl?predmet=77095
https://is.mendelu.cz/auth/katalog/syllabus.pl?predmet=76959
https://is.mendelu.cz/auth/katalog/syllabus.pl?predmet=77095
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Společné stravování 

 

28/14 LS AF TP-EKT 34 Ing. Miroslav Jůzl, Ph.D. 

Technologie nápojového průmyslu 28/14 LS AF, LDF 7 Ing. Miroslav Jůzl, Ph.D. 

Zpracování živočišných produktů   

 

42/42 LS AF- ZOO 65 doc. Ing. Šárka Nedomová, Ph.D. 

Jakost živočišných produktů   

 

28/28 LS ZF - JRPZ 19 Ing. Miroslav Jůzl, Ph.D. 

Zpracování živočišných produktů 1   

 

28/28 ZS AF - PAG 37 doc. Ing. Šárka Nedomová, Ph.D. 

Fyzikální a mechanické vlastnosti potravin   28/14 LS AF N-TP-JZ, TP, EKT 26 doc. Ing. Šárka Nedomová, Ph.D. 

Provozní vody v potravinářském průmyslu   28/14 LS AF N-TP-JZ, TP, EKT 23 doc. Ing. Šárka Nedomová, Ph.D. 

Technologie drůbežářského průmyslu   

 

28/28 ZS AF B-TP-TP 92 doc. Ing. Šárka Nedomová, Ph.D. 

Zpracování zemědělských produktů 1 K 

 

8/7 ZS AF N-ZS-ZEI komb 5 doc. Ing. Šárka Nedomová, Ph.D. 

Zpracování živočišných produktů 1 

 

28/28 ZS AF B-ZEI-ABY 38 doc. Ing. Šárka Nedomová, Ph.D. 

Technologie schacharidů 

 

28/56 ZS AF/TP 99 prof. Dr. Ing. Luděk Hřivna 

Technologie kvasného průmyslu 

 

28/56 LS AF/TP 81 prof. Dr. Ing. Luděk Hřivna 

Pivovarnictví 

 

28/28 LS AF - volitelný 62 prof. Dr. Ing. Luděk Hřivna 

Jakost a zpracování ryb 2/2 ZS AF 12 Ing. Michal Mihok, PhD. 

Vysvětlivky: AF – Agronomická fakulta, F – Fytotechnika, RL – Rostlinolékařství. 
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V jazyce anglickém 

Název předmětu 

 

Počet hodin Semestr Fakulta, obor Počet 

studentů 

Garant 

Dairy Technology 

 

28/28 ZS, LS rektorát 15 prof. Ing. Šustová Květoslava, Ph.D. 

 

Vysvětlivky: AF – Agronomická fakulta, F – Fytotechnika, RL – Rostlinolékařství. 

18 TUZEMŠTÍ A ZAHRANIČNÍ ODBORNÍCI VE VÝUCE 

Předmět Garant Datum Přednášející (zdroj úhrady) Téma přednášky 
Počet 

studentů/AP/OP 

Tuzemští odborníci 

Senzorická analýza prof. Jarošová LS Ing. František Němec 

(CZ.1.07/2.2.00/28.0302 Inovace 

studijních programů AF a ZF 

MENDELU směřující k vytvoření 

mezioborové integrace)  

Senzorické hodnocení masných výrobků 13/1/1 

Technologie masa prof. Jarošová ZS Ing. František Němec (1101) Masná výroba v poloprovozech ÚTP 82/1/1 

Technologie masa prof. Jarošová prosinec MVDr. Jaroslava Pavlíčková 

(1101) 

Masná výroba v praxi 82/1/0 

Výroba a jakost 

živočišných produktů 

prof. Jarošová  MVDr. Josef Kameník, Ph.D. 

(1101) 

Fermentované masné výrobky v ČR 26/1/0 

Zpracování rostlinných 

produktů 

Ing. 

Šottníková 

4. 11. 2015 Ing. Bureš Michal, Víno Sýkora 

(1101) 

Zpracování hroznů, výroba hroznového oleje 

a kyselky   

33 

Zpracování rostlinných 

produktů 

Ing. 

Šottníková 

18. 11. 2015 Ing. Bačíková Hana (1101) Speciální chleby, kvalita, výroba a výživová 

hodnota 

34 

 

Koření a byliny 

v potavinářských 

technologiích 

Ing. 

Šottníková 

1.12. 2015 David  Jurásek, Davídkovo koření 

(1101) 

Výroba, nálup koření, příprava a míchaní 

směsí 

39 

Technologie kvasného 

průmyslu 

prof. Hřivna  Ing. Ivo Hartman, Ph.D. (1101) Kvalita ječmene, České pivo 50 

Mlékárenské 

technologie  

prof. Šustová září Ing. Jiří Stejskal, mlékárna 

Bohemilk, Opočno (1101) 

Výroba zahuštěných a sušených mlék 70 
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Komunitní výživa Ing. Rozíková 23. 3. 2015 

 

Ing. Ivana Škarecká, DiS. 

(CZ.1.07/2.2.00/28.0302) 

 

Výživa kojenců a batolat 11/1/0 

Komunitní výživa Ing. Rozíková 20. 4. 2015 Ing. Ivana Škarecká, DiS. 

(CZ.1.07/2.2.00/28.0302) 

 

Výživa těhotných žen 11/1/0 

Preventivní výživa Ing. Rozíková 2. 11. 2015 Ing. Ivana Škarecká, DiS., AF Diabetes mellitus 18/1/0 

Poradenství ve výživě Ing. Rozíková 26. 10. 2015 Ing. Ivana Škarecká, DiS., AF Výživový poradce 18/1/0 

Systémy řízení jakosti a 

zdravotní nezávadnosti 

MVDr. 

Cwiková 

říjen až listopad 

2015 

Ing. Jiří Vaníček, CSc. (1101) Akreditace a certifikace. 

 

40/1 

Speciální hygiena 

potravin 

MVDr. 

Cwiková 

19. 10. 2015 MVDr. Matej Pospiech, Ph.D. 

(1101) 

Falšování potravin 35/1 

Speciální hygiena 

potravin 

MVDr. 

Cwiková 

2. 11. 2015 MVDr. Matej Pospiech, Ph.D. 

(1101) 

Metody detekce falšovaných potravin 35/1 

Jakost živočišných 

produktů 

Ing. Jůzl 23. 4. 2015 MVDr. Jaroslava Pavlíčková 

CZ.1.07/2.2.00/28.0302 

Masná výroba  

a sortiment masných výrobků 

19/2/0 

Zahraniční odborníci 

Výroba a jakost 

živočišných produktů 

prof. Jarošová listopad assoc. prof. Ivica Kos – bez nároku 

na mzdu 
Fermentované masné výrobky v zahraničí - 

Chorvatsko 

26/1/0 

Pekárenské technologie 

4 přednášky 

Projekt meziuniverzitní 

prof. Hřivna listopad Prof. Dinara Shansharova, Almaty 

University of Kazakhstan 

Vědecko-inovační priority v technologii 

výroby pečiva 

 

 

Mlékárenské 

technologie  

prof. Šustová září 2015 Doc.Ing. Máris Greifová, Ph.D., 

Ústav biotechnológie a 

potravinárstva, Fakulta chemickej 

a potravinárskej technologie, STU 

v Bratislave 

Čisté mlékařské kultury pro výrobu 

fermentovaných mléčných produktů 

70 

Pozn. AP – akademický pracovník, OP – ostatní pracovník. Uveďte, z jakého zdroje byl odborník placen – u projektu „P“ a číslo projektu, u prostředků z ústavu nebo AF uveďte „vlastní“ nebo 
„AF“. 
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19 E-LEARNING 

Autor 

 

Název Předmět  

doc. Ing. Jindřiška Kučerová, Ph.D.  Zpracování zemědělských produktů - 

rostlinná část 

Zpracování zemědělských produktů 

doc. Ing. Jindřiška Kučerová, Ph.D. Výroba chleba a běžného pečiva Technologie cereálií 

doc. Ing. Jindřiška Kučerová, Ph.D. Výroba jemného a trvanlivého pečiva Technologie cereálií 

prof. Ing. Květoslava Šustová, Ph.D., 

Mgr. Ing. Vladimír Sýkora 
Dairy Technology Dairy Technology 

Ing. Viera Šottníková, Ph.D. Koření - přednášky Koření a byliny v potravinářských technologiích 

Ing. Viera Šottníková, Ph.D Koření - cvičení Koření a byliny v potravinářských technologiích 

prof. Dr. Ing. Luděk Hřivna Senzorické hodnocení a vady čokoládových 

cukrovinek 

Technologie sacharidů 

prof. Dr. Ing. Luděk Hřivna Technologie výroby lihu a destilátů Technologie kvasného průmyslu 

prof. Dr. Ing. Luděk Hřivna Technologie výroby sladu a piva Technologie kvasného průmyslu 

prof. Dr. Ing. Luděk Hřivna Technologie zpracování brambor a výroba 

škrobu 

Technologie sacharidů 

doc. Ing. Šárka Nedomová, Ph.D Zpracování zemědělský produktů - živočišná 

část 

Zpracování zemědělský produktů 
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20 FILMY DO VÝUKY 

Autor 

 

Název Předmět  

doc. Ing. Jindřiška Kučerová, 

Ph.D. 

Zpracování obilovin ve mlýně Technologie cereálií 

doc. Ing. Jindřiška Kučerová, 

Ph.D. 

Výroba chleba Technologie cereálií 

doc. Ing. Jindřiška Kučerová, 

Ph.D. 

Výroba jemného pečiva Technologie cereálií 

doc. Ing. Jindřiška Kučerová, 

Ph.D. 

Výroba trvanlivého pečiva Výroba a jakost rostlinných produktů 

doc. Ing. Jindřiška Kučerová, 

Ph.D. 

Výroba lihu a ovocných destilátů 

 

Výroba a jakost rostlinných produktů 

doc. Ing. Jindřiška Kučerová, 

Ph.D. 

Výroba perníku Výroba a jakost rostlinných produktů 

MVDr. Olga Cwiková, Ph.D. Kontrola hygieny a kvality čištění (natočeno 2015) Speciální hygiena potravin 

MVDr. Olga Cwiková, Ph.D. Stanovení reziduí antibiotik v potravinách, biochemická identifikace mikroorganismů, 

test účinnosti UV lamp (natočeno 2015) 

Speciální hygiena potravin  

21 VEDENÍ SOČ, PRAXE  

Jméno studenta 

 

Název práce Vedoucí práce 

Michal Hocek Monitoring ftalátů v obalech masných výrobků Ing. Soňa Bogdanovičová 

Simona Kotoučková Monitoring ftalátů v obalech masných výrobků Ing. Soňa Bogdanovičová 

Petr Varmuža Monitoring ftalátů v obalech masných výrobků Ing. Soňa Bogdanovičová 

Jan Durďák Monitoring ftalátů v obalech masných výrobků Ing. Soňa Bogdanovičová 

Jan Durďák Odborná praxe – v délce 1 měsíc SPŠCH Brno Ing. Viera Šottníková, Ph.D. 
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Dana Kolbasová Odborná praxe – v délce 1 měsíc SPŠCH Brno Ing. Viera Šottníková, Ph.D. 

Nerádová Michaela, Novotná Tereza Mikrobiologická kvalita masných výrobků MVDr. Olga Cwiková, Ph.D. 

Anna Beránková Syrové mléko- možný zdroj patogenních 

mikroorganismů 

MVDr. Olga Cwiková, Ph.D. 

Andrea Melicharová Mikrobiologická kvalita králičího masa MVDr. Olga Cwiková, Ph.D. 

Kristýna Hedbávná, Kamila Skřivanová Kvalita masa zvěřě MVDr. Olga Cwiková, Ph.D. 

Zdeněk Veselý, Martin Zapletal Rezidua inhibičních látek v drůbežím mase a 

mikrobiologie drůbežího masa 

MVDr. Olga Cwiková, Ph.D. 

Petr Koblížek, Adam Šurýn Texturní vlastnosti rybího masa a jeho výrobků doc. Ing. Šárka Nedomová, Ph.D. 

22 VEDENÍ STÁŽISTŮ  

Jméno studenta 

 

Název práce Vedoucí práce 

Ing. Beáta Volnová – SPU Nitra Kvalita potravin rostlinného původu Prof. Dr.Ing. Luděk Hřivna 

Ing. Andrea Bebejová – SPU Nitra Ftaláty v potravinách prof. Ing. Alžbeta Jarošová, Ph.D. 

23 SKRIPTA A POMŮCKY DO VÝUKY 

 

Předmět Garant Datum Pomůcka 

Jakost živočišných 

produktů 

Ing. Jůzl 2015 Jůzl M., Nedomová Š., 2015: Atlas hodnocení a vad živočišných produktů. Brno: Mendelova univerzita v Brně, 

Zemědělská 1, 613 00 Brno, 112 s. 

Jakost živočišných 

produktů 

Ing. Jůzl 2015 Jůzl M., Nedomová Š., 2015: Jakost živočišných produktů. Skriptum. Brno: Mendelova univerzita v Brně, 2015. 

146 s. ISBN 978-80-7509-205-2. 

 


